Téenico de Processamento e Controlo

Saldas profissionais

Téenico de processamento e controlo da qualidade. dlimentar As atividades fundamentais a desemperhar por este téenico sao: Planifiear e executar os

processos tenicos de fabrico, indo as normas vigentes; Controlar a quantidade e qualidade das matrics—primas e proditos acabados; Inspeccionar

produtos e controlar servigos ou processos de fabrico, de forma a verifiear a sua e cmasrmmsdezbualidade,deh‘madese?nmm

assim como as disposiebes leapis, profissionais e comerclaisj Verificar a aplicagdo dos normas definidas na recepedo, producso, uxnlmnum),

acondicionamento, memnwﬁsb distribuigzo e transporte; Avalir a {requéneia e a importineia das defleiéneias, de forma a dar o encaminhamento adequado

ifs proditos e informar o departamento de produgzoj Elaborar velattrios referentes aos processos de transformagio e consenvacio dos produtos
imentares.

Centros de. nomalizagao e embalagem de proditos agro-almentares; Organismas privados de
controlo e certificagao de produtos dimentares; Ltn?zdb de transformagao de produtos
Re idl d ) —% dimentares (guefiarias, matadouros.); Laboratérios de andlises de alimentos e de
ELENA e £l W\f)r 0 g}' ‘ i
unbalazﬂpns (piblicos e privados); Hipermereados e mercados abastecedores de produtos
dimentares.
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